
WIGILIA FIRMOWA
PROPOZYCJA I

ZUPA
barszcz z kołdunami

DANIE GŁÓWNE (na półmiskach)
udko z kurczaka nadziewane warzywami

filet z pstrąga smażony w migdałach
ziemniaki purée z koperkiem
surówka z kiszonej kapusty

DESER
sernik domowy z brzoskwiniami i wiśniami w żelu

NAPOJE (bez ograniczeń)
kompot z suszonych owoców

kawa
herbata

woda w karafkach

ZIMNE ZAKĄSKI (na półmiskach)
deska mięs pieczystych

śledź w śmietanie
sałatka warzywna

marynowane produkty regionalne

cena: 160 zł/os



WIGILIA FIRMOWA
PROPOZYCJA II

ZUPA
barszcz z krokietem z kapustą i grzybami

DANIE GŁÓWNE (na półmiskach)
zraz wołowy w sosie własnym

filet z łososia w sosie koperkowym
kotlet rybny z dorsza

ziemniaki purée z koperkiem
buraczki zasmażane

surówka z kiszonej kapusty

DESER
sernik domowy z brzoskwiniami i wiśniami w żelu

NAPOJE (bez ograniczeń)
kompot z suszonych owoców

kawa
herbata

woda w karafkach
soki niegazowane

ZIMNE ZAKĄSKI (na półmiskach)
deska mięs pieczystych

ryba po grecku
śledź tradycyjny w oliwie z cebulką

sałatka warzywna
marynowane produkty regionalne

cena: 200 zł/os



WIGILIA FIRMOWA
PROPOZYCJA III

ZUPA
zupa grzybowa na podgrzybkach z grzankami

DANIE GŁÓWNE (na półmiskach)
kotlet de volaille z masłem i pietruszką

polędwica z dorsza  smażona
polędwiczka wieprzowa owinięta boczkiem ze śliwką wędzoną w środku

ziemniaki purée z koperkiem
bigos staropolski

surówki na zimno dwa rodzaje

DESER
jabłecznik na kruszonce

pleśniak polski

NAPOJE (bez ograniczeń)
kompot z suszonych owoców

kawa
herbata

woda w karafkach
soki niegazowane

ZIMNE ZAKĄSKI (na półmiskach)
deska mięs pieczystych

pstrąg w galarecie
śledź korzenny z kaparami

sałatka warzywna
marynowane produkty regionalne

cena: 250 zł/os


