
OFERTA CATERINGOWA 

 1. ZUPY (  35  0 ml)   
       

barszcz czerwony czysty – 9,50 
barszcz czerwony z kołdunami – 12,00 

barszcz czerwony z pasztecikiem – 14,00 
barszcz ukraiński – 12,00       

krem dyniowy z groszkiem ptysiowym (sezonowo) – 11,00
grzybowa na podgrzybkach z makaronem – 15,00 

gulaszowa z mięsa wołowego z ziemniakami – 16,00 
rosół drobiowo-wołowy z makaronem – 9,50 

strogonow wołowy z pieczarkami i papryką – 16,00 
zalewajka na kiełbasie z ziemniakami – 11,00 

żurek staropolski na białej kiełbasie – 13,00          

    2. MIĘSA (danie główne)  
       

        bitki wołowe w sosie własnym 1 porcja / 200 g – 22,00
        gołąbek w sosie pomidorowym 1 porcja / 210 g – 16,00
        gulasz wieprzowy z pieczarkami 1 porcja / 250 g – 17,00 

        kotlet de’volaille nadziewany masłem i pietruszką 1 porcja / 160 g – 18,00
        kotlet drobiowy faszerowany pieczarkami 1 porcja / 180 g – 17,00

        kotlet drobiowy faszerowany serem i suszonym pomidorem 1 porcja / 180 g – 17,00
        kotlet drobiowy faszerowany szpinakiem i czosnkiem 1 porcja / 180 g – 17,00

        kotlet mielony z cebulką 1 porcja / 170 g – 13,00 
        kotlet po Szwajcarsku nadziewany szynką i serem 1 porcja / 180 g – 17,00

        kotlet pożarski (drobiowy mielony z ziołami prowansalskimi) 1 porcja / 180 g – 15,00
        kotlet schabowy panierowany 1 porcja / 180 g – 17,00

        pieczeń wieprzowa w sosie pieczeniowym 1 porcja / 220 g – 16,00 
        pierś z kurczaka po parysku w jajku 1 porcja / 150 g – 16,00 

        pulpety w sosie pieczarkowym 2 szt / 220 g – 13,00
        udko faszerowane warzywami i boczkiem 1 porcja / 180 g – 17,00

        udko pieczone w ziołach 1 szt / 160 g – 13,00 
        zraz wieprzowy z boczkiem, cebulką i ogórkiem w sosie własnym 1 szt / 240 g – 18,00     

        zraz wołowy z boczkiem, cebulką i ogórkiem w sosie własnym 1 szt / 200 g – 22,00     
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     3  .   RYBY   (danie główne)    
       

      filet z łososia smażony z masłem czosnkowym 1 szt / 125 g – 21,00
filet z łososia w sosie koperkowym 1 porcja / 180 g – 22,50

filet z dorsza smażony w cieście 1 szt / 160 g – 21,00
kotlet rybny z dorsza 1 szt / 170 g – 17,00 

  4. SAŁATKI  

sałatka grecka z serem fetą 180 g – 9,00
sałatka gyros z kurczakiem 180 g – 9,50

sałatka śledziowa z białą fasolą i ziemniakami 180 g – 10,50
sałatka tradycyjna jarzynowa  180 g – 8,50
sałatka z tuńczyka z ryżem 180 g – 11,50

  5. MĄCZNE  

krokiet faszerowany kapustą i grzybami 1 szt – 9,00
krokiet faszerowany mięsem 1 szt – 9,00

krokiet faszerowany pieczarkami 1 szt – 9,00
cepeliny z mięsem okraszone boczkiem 2 szt – 23,00

kopytka 300 g – 11,00
pierogi leniwe 300 g – 11,00

pierogi ruskie okraszone cebulką 6 szt – 22,00
pierogi z kapustą i grzybami suszonymi okraszone cebulką 6 szt – 22,00

pierogi z mięsem okraszone cebulką 6 szt – 22,00
pierogi z kaszą gryczaną i twarogiem okraszone cebulką 6 szt – 22,00

  6. PRZEKĄSKI ZIMNE I GORĄCE  
   

bigos tradycyjny z mięsiwem z kapusty kiszonej ze śliwką 250 g – 12,00
deska wędlin i serów 1 szt – 150,00 

dorsz po Grecku 180 g – 25,00
galantyna z kurczaka nadziewana bakaliami 100 g – 7,00
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karkówka marynowana szpikowana czosnkiem 100 g – 8,50
karkówka w sosie tatarskim 100 g – 8,50

marynowane warzywa (pieczarka, kukurydza, ogórek, papryka, oliwki) 800 g – 135,00
pasztet staropolski z żurawiną i rodzynkami 100 g – 6,20

rolada drobiowa nadziewana grzybami, porem i selerem naciowym 100 g – 7,00
rolada drobiowa nadziewana pieczarkami 100 g – 7,00

rolada drobiowa nadziewana suszonym pomidorem i fetą 100 g – 7,00
rolada drobiowa nadziewana szpinakiem i czosnkiem 100 g – 7,00
rolada z boczku nadziewana majerankiem i czosnkiem 100 g – 8,20

rolada z karkówki zawijana boczkiem nadziewana śliwką suszoną 100 g – 9,40
schab marynowany nadziewany morelą 100 g – 7,50

śledź po Kaszubsku 180 g – 10,50
śledź w oleju z cebulką i ogórkiem konserwowym 180 g – 10,50

śledź w sosie salsa 180 g – 10,50
śledź w sosie tatarski 180 g – 10,50

śledź w śmietanie z cebulką i ogórkiem 180 g – 10,50
tarta warzywna 180 g – 12,00

tatar wołowy z konserwowym ogórkiem, pieczarką i surową cebulką 100 g – 35 zł

  7. DODATKI DO DAŃ  

buraczki zasmażane 180 g – 7,00
fasolka szparagowa z bułką tartą 180 g – 7,00

kapusta biała zasmażana z boczkiem i pomidorami 180 g – 7,00
kasza gryczana 200 g – 7,00
kasza pęczak 200 g – 7,00

mizeria 180 g – 7,00
marchewka z groszkiem oprószana 180 g – 7,00

marchewka mini z wody 180 g – 7,00
puree ziemniaczane 200 g – 7,00
ryż z warzywami  200 g – 9,00
zestaw surówek  150 g – 7,00 

(do wyboru: z marchewki, z białej kapusty z marchewką, z białek kapusty z porem, wiosenna, z
białej kapusty colesław, z kapusty pekińskiej, z ogórka kiszonego, z kiszonej kapusty)
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