
OBIADY DLA GRUP TURYSTYCZNYCH/SZKOLNYCH

DZIECI / DOROŚLI CENA 
obowiązuje od 1 stycznia 2023

➢ II DANIE MIĘSNE* + KOMPOT 30 zł
➢ ZUPA + II DANIE MIĘSNE* + KOMPOT 35 zł

* II danie – składa się z dania głównego + dodatków (dodatek skrobiowy i surówki na zimno lub ciepło)

POTRAWY DO WYBORU
(zestaw obiadowy dla wszystkich uczestników grupy wybieramy jednakowy)

ZUPY
➢ rosół z makaronem
➢ pomidorowa z makaronem
➢ ogórkowa z ziemniakami
➢ zalewajka z ziemniakami na kiełbasie
➢ kalafiorowa z ziemniakami
➢ jarzynowa z ziemniakami

➢ pieczarkowa z makaronem
➢ fasolowa z ziemniakami
➢ ziemniaczanka z groszkiem
➢ krupnik z ziemniakami
➢ szczawiowa z ziemniakami
➢ dyniowa z groszkiem (sezonowo jesień)

DANIE GŁÓWNE DODATKI I SURÓWKI
➢ panierowany kotlet schabowy
➢ pierś z kurczaka po parysku w jajku
➢ pierś z kurczaka panierowana
➢ kotlet mielony z cebulką
➢ kotlet pożarski (mielony z drobiu)
➢ pulpety w sosie koperkowym
➢ pulpety w sosie pieczarkowym
➢ potrawka z kurczaka z ananasem
➢ gulasz wieprzowy z pieczarkami
➢ pieczeń wieprzowa w sosie własnym
➢ udko z kurczaka pieczone
➢ wątróbka drobiowa z cebulką

➢ puree ziemniaczane
➢ ryż biały
➢ kasza gryczana
➢ surówka wiosenna z białej kapusty
➢ surówka z kapusty pekińskiej
➢ surówka z ogórków kiszonych z cebulką
➢ surówka z kiszonej kapusty
➢ surówka z marchewki
➢ surówka z białej kapusty Colesław
➢ buraczki czerwone zasmażane
➢ kapusta biała zasmażana
➢ marchewka z groszkiem zasmażana

Nie prowadzimy w sprzedaży frytek.

  REZERWACJE TERMINÓW ORAZ ZAMÓWIENIA: tel.: 570-11-22-22, biuro@barstagiewna.pl



DZIECI / DOROŚLI CENA 
obowiązuje od 1 stycznia 2023

➢ DANIE MĄCZNE + KOMPOT 25 zł
➢ ZUPA + II DANIE MĄCZNE + KOMPOT 30 zł

POTRAWY DO WYBORU
(zestaw obiadowy dla wszystkich uczestników grupy wybieramy jednakowy)

DANIA MĄCZNE
➢ pierogi ruskie z cebulką 5 szt
➢ pierogi z kapustą i grzybami z cebulką 5 

szt
➢ pierogi z mięsem z cebulką 5 szt

➢ makaron spaghetti bolognese
➢ makaron penne ze szpinakiem
➢ makaron penne z kurczakiem w sosie 

pieczarkowym

System obsługi obiadów dla grup turystycznych i szkolnych wygląda następująco:

• sala wcześniej jest rezerwowana dla grupy, nikt nie musi oczekiwać na swoje miejsce, 

• na stolikach ułożone są miseczki do zupy, sztućce, kompoty w szklankach oraz surówki w 

miseczkach.

• zupa podawana jest w wazach do stolika, każdy nalewa sobie do miseczek tyle na ile ma 

ochotę,

• po zjedzonej zupie każdy uczestnik grupy, schodzi z miseczką do baru na dolnej sali i 
odbiera talerz na którym nałożone jest ustalone z organizatorem II DANIE.

• każda rezerwacja, termin oraz menu musi zostać wcześniej ustalona i potwierdzona przez 
biuro naszego Baru.

  REZERWACJE TERMINÓW ORAZ ZAMÓWIENIA: tel.: 570-11-22-22, biuro@barstagiewna.pl



OBIADY DLA WEGETARIAN / WEGAN/ ALERGIKÓW

ZESTAW SPECJALNY DLA WEGETARIAN I WEGAN CENA 
obowiązuje od 1 stycznia 2023

➢ II DANIE + KOMPOT 32 zł
➢ ZUPA + II DANIE + KOMPOT 37 zł

POTRAWY DO WYBORU

ZUPY (na jarskim wywarze)
➢ pomidorowa z makaronem
➢ ogórkowa z ziemniakami
➢ kalafiorowa z ziemniakami
➢ jarzynowa z ziemniakami
➢ krupnik ryżowy z ziemniakami

➢ pieczarkowa z makaronem
➢ fasolowa z ziemniakami
➢ ziemniaczanka z groszkiem
➢ szczawiowa z ziemniakami
➢ dyniowa z groszkiem (sezonowo jesień)

DANIE GŁÓWNE DODATKI I SURÓWKI
➢ kotlety sojowe 4 szt
➢ pieczona papryka faszerowana warzywami i 

ryżem
➢ kotlet ziemniaczano-jajeczny 
➢ leczo warzywne z soczewicą
➢ bigos wegański z suszonymi grzybami
➢ pierogi z kaszą gryczaną i twarogiem

➢ puree ziemniaczane
➢ ryż biały
➢ kasza gryczana
➢ surówka wiosenna z białej kapusty
➢ surówka z kiszonej kapusty
➢ surówka z marchewki
➢ marchewka z groszkiem zasmażana

ZESTAW DLA ALERGIKÓW / DIETETYKÓW
(zestaw ustalany jest w trakcie realizacji zamówienia, dostosowując indywidualne zalecenia

żywieniowe osób ze specjalnymi dietami, alergenami, uczuleniami itp.)

  REZERWACJE TERMINÓW ORAZ ZAMÓWIENIA: tel.: 570-11-22-22, biuro@barstagiewna.pl


