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barszcz czerwony tradycyjny 11 /15 zt
bogracz wolowy z zacierkami 11/ 30 zi
zurek na bialej kietbasie 11/ 22 zi

bitki wolowe w sosie wlasnym 200 g / 14 z1
kieszonka drobiowa faszerowana pieczarkami 1 szt / 11 zi
kotlet de vollaile 1 szt / 12 zl
nuggetsy z kurczaka panierowane 200 g / 9,5 z1
skrzydelka pieczone na ostro 200 g / 10 zt
szwajcar nadziewany szynka i serem 1 szt / 12 zi
udko z kurczaka nadziewane warzywami 1 szt / 10 zt
krokiet z kapusta i grzybami suszonymi 1 szt / 6 zl
krokiet z pieczarkami 1 szt / 6 zl

salatka z paluszkami krabowymi i selerem naciowym 200 g/ 9 zt
salatka $ledziowa z fasola i ziemniakami 200 g / 8,50 zt
salatka gyros z kurczakiem 200 g / 7 zi
tymbaliki drobiowe 1 szt / 4 zl
foso$ w galarecie 125 g/ 15 zt

poimisek wedlin i serow 1 szt / 100 zi
polmisek mies pieczonych 1 szt / 140 zl (karkéwka pieczona marynowana 200 g,
schab pieczony nadziewany 200 g, rolada z karkoéwki faszerowana §liwka zawijana
boczkiem 200 g, rolada drobiowa ze szpinakiem 200 g )

Bar Mleczny Stagiewna, ul. Stagiewna 15, Wyspa Spichrzéw
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